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MapuHa KoBaneHKoO, XapkiBcbkuil HauioHanbHuil negaroriyHui yHisepcutet imeHi I C. CkoBopogm

HAYKOBI 3ACAAIN LOBOPY JIEKCUYHOIO
MATEPIANY B ONAHYBAHHI NMNOJIbCbKOI MOBU
AK CMOPIAHEHOI 3 YKPATHCbKOIO

Y cTaTTi NpoaHani3oBaHO HayKOBi 3acagu JOOOPY NEKCUYHOIO MaTepiany, AKMIN Ma€e ona-
HYBaTW y4YeHb/CTyAEHT Ha efneMeHTapHOMY PiBHi BMBYEHHA MOJSIbCbKOI MOBU; BUOKpemie-
HO 3i CIOBHUKa-MiHIMyMy MONbCbKOI MOBU [anuHM 3rynkoBOI NEeKCUKO-CEMAHTUYHY rpy-
ny «xapyyBaHHA, Ka, Hanoi» N MPoaHani3oBaHO BXKMBAHHA LMX OAVMHMWLUb Y MiApyYHMKaX
«Krok po kroku 1» i «Krok po kroku 2».

KniouoBi cnoBatiexcuka, enemeHmapHuli piseHb 80/100iHHA MOBOIO, (hpeKB8eHUis, JIeKCUKO-
CeMAaHmMuUYHa 2pyna «xap4y8aHHA, iXa, Hanoi».

B cTtaTbe npoaHanu3MpoBaHbl HayuyHble MPUHLMMNbI OT6OPa JIEKCUYEeCKOro MaTtepuana,
KOTOPbIM [JOJIXKEH OBNafeTb YYEHUK/CTYAEHT Ha 3/IeMEHTapHOM YPOBHE M3y4YeHWA MOoSib-
CKOTO A3blKa; BblgeneHo co CroBapA-MUHMMYMa NMOJIbCKOTO A3blKa [anuHbl 3rysikoBow nekx-
CUKO-CEMAHTUYECKYIO TPyNy «MnuTaHWe, ea, HaMUTKW» 1 NPoaHanM3npoBaHo yrnoTpebre-
HVe JaHHbIX egnHuUL B yyebHuKax «Krok po kroku 1» n «Krok po kroku 2».

KnioueBble cnoBa: siekcuKka, 31eMeHmapHsili yposeHb 8/100eHUs A3bIKOM, (PpeKseHUus, JieK-
CUKO-CEMAaHMUYeCKas 2pynna «<numaue, eoda, Hanumxuy.

Scientific principles for selecting the lexical units which are to belearned by Elementary
level students of the Polish language have been analysed inthe paper; «<Meals, Food and
Drinks» lexical-semantic group has been singled outfrom Galina Zgulkova’s dictionary of
the Polish language and the usage of theseunits in «Krok po kroku 1» and «Krok po kroku
2» textbooks has been analysed.

Key words: vocabulary, elementary level of the language proficiency, frequency, «Meals, Food
and Drinks» lexical-semantic group.

HaBuaHHA JIeKCUKU B TJIOTTOAUIAKTUYHOMY IIPOIleci 3aB)KJIM BifirpaBajio BeJiu-
Ky poJab. AJjle UM € OmaHyBaHHA JIEKCUKM HaBaKJIMBiIIIOI0 3acajoio, M0 3abe3meuye
BHUCOKUH PiBeHb KOMYHiKaTMBHOI KoMIleTeHTHOCTi goguuu? OpmosHauHOl BiamoBimi
HAa Ile TUTaHHA HeMae. SHAUeHHA JeKCUKU BapiloeThCA 3aJIe’KHO BiJf MeTu Ta I[ijeil Ha-
BUAJBHOTO IIpoIllecy. ¥ MeTonaxX, IO I'PYHTYIOThCA HA IpaMaTHIli, JIEeKCUKa Bimirpae
IPYTOPAIHY POJIb, aJl’Ke yBara BUMTEJIB CIPSIMOBYETHCS TEPII 3a BCe HA 3aCBOEHHA
rpamaTuuHux mnpaBui. CboromHi, y mo6y CTPiMKOro HAyKOBO-T€XHIUHOTO IIPOTpecy
Ta HOBiTHiX iH(opMaIifHNX TEeXHOJIOTi!l, OCHOBHOIO MeTOI0 HaBUaHHA iHO3eMHUX MOB
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€ PO3BUTOK e(heKTMBHOI iHTepHepcoHaIbHOI KOMYHiKaIil. YMiHHA mepenaBaTu iHpoOpP-
Mallifo HaiOiabIle 3aJeKUTh Bil piBHs 00i3HAHOCTI 3 TEeKCUYHUM CKJIAJ0M MOBHU, TOMY
Opak BiAIIOBiAHOI JIEKCHKH UaCTO IEPEIIKOIKAaE, a iHKOJIN HaBiThL OJIOKYe Iepemauy iH-
dopwmarii [3: 151]. BiokyBaunHsa KOMyHiKaIii HalfuacTile BUKJIUNKaHe HecTayelo BiAIo-
BiTHOTO JIEKCHYHOIO 3aIacy. 3BiJicu BUHMKAE HeOOXiAHiCTE v poOoTi Haxa 36araueHHAM
CJIOBHMKOBOT'O 3aIlacy CTYIEeHTiB, aJKe BiICYTHIiCTh JOCTATHBOI KiJIBKOCTI CJIiB y JIEeK-
CUKOHI MOBIA YHEMOKJIUBJIIOE TTONANBINNI PO3BUTOK, YNTAHHS, MOBJIEHHS i TUCbMA.

A BigTak mocrae muTaHHA: «fIKi cloBa Mae omaHyBaTH CTYIEHT y IIEPIIy Uepry,
CKiJIbKU JIEKCUUYHUX OAWHUITHL MOBUHEH 3HATU HA KOYKHOMY eTalli HaBYaHHs, AKi IpuH-
UM Ta CIIOCOOM BUKOPUCTOBYBATU TPU A060OPi JIEKCMUYHOTO HATIOBHEHHS 3aHATH?».

Mema noOdaHoi po38iOKU — 3MIAICHUTY aHAII3 HAYKOBUX 3acaj A000pPY JIEKCUYHOTO Ma-
Tepiasy, AKWI Ma€ OaHyBaTU YUeHb/CTY/IEHT Ha eJIEMEeHTaPHOMY PiBHI BUBUEHHS ITOJIb-
cbKoi MoBH. s 1mmporo Mmu BuoKpeMusu 3i CI0BHHKA-MiHIiMyMy MOJIbCBKOI MoBu I'a-
JUHU 3TYJIKOBOI JIEKCUKO-CEMaHTUYHY TPYITy «XapuyBaHHA, 13Ka, HAIOI» I mpoaHasisy-
BAJIM BXKMBAHHS IUX OOUHUIE ¥ mizpyunankax «Krok po kroku 1» i «Krok po kroku 2».

Ko:xHa MoBa HapaxoBy€ BiJl KiTbKOX MECATKIB 0 KITbKOX COTEHDb JEeKCUUYHUX O~
HUIb. 3BUYaiHO, HEMOJKJINBO BUBUUTHU BCi CJIOBA, 1110 (PYHKI[IOHYIOTH Y MOBi. Haii0inab-
MmN cydacHUH CJIOBHUK ITOJBCHhKOI MOBU 3a pefakiliero Bitonpaa [oporieBchbKOTO Mic-
TuThb 0au3bK0 310000 caiB. Ae unm MOXKeMO MU CTBEPIKYBaTU, III0 B HAWOIIBIIIOMY
CJIOBHHUKY MiCTAThCA BCi JiekcuuHi oguuuili mosu? Hi. 3aranbHi cCIOBHUKHK He BH3HA-
YaioTh By3bKOTAJNy3€BUX MMOHATH, HEMA€ B HUX PO3MOBHOI JIEKCUKH, CJIEHTY, ;KapToHY,
Ta iH. BoHM Komu(dikyooTh 3arajbHy JIEKCUKY, HAUOJIMIKYY JO MEPEeciuHOT0 KOPUCTY-
Baua. OmHaK icHye «CHOiJIbHE JIeKCHUYHe II0Jie» — HalluacTillle BiKMBaHa JEeKCUKa, IKY
BU3HAYAIOTH 3a JOITOMOT0I0 (hPEeKBEHITITHUX TocaimsKeHs [4: 80].

Tepmin «(pperBeHIiss» (JIaTMHCHLKOIO MOXOIKeHHs: frequentia — 6esjiu, HATOBII)
Ha pasi e He HAO0YB IITUPOKOI MOMYJIAPHOCTI cepel yKpaiHChKUX MOBO3HABIIIB, PO IO
CBiIUUTH BiZICYyTHICTH ITi€el OMMHUIIL B CJIOBHMKAX iHIIIOMOBHUX CJIiB i JIHIrBicTHMUYHUX
TepMmiHiB. IIpoTe B ciloBHMKaxX pociificbKol MOBU 3a(dikcoBaHe MOHATTA «(PPEKBEHILiA»
Yy IBOX #oro 3HaueHHAX: 1) BimBimyBaHicTb, umcso (cepenne) rasgmadis, yuHiB, TocTeil;
2) NliHe8. YaCTOTHICTh OKPEMUX OAWHUIIL MOBU B TEKCTaX ITiel MOBU, Y MOBHUX JKaHpPaX
i 1. m. (HafigacTimie 3aCTOCOBYETHCA V JIEKCUILi); CTYIiHD yKuBaHOCTi [1].

DpeKBeHIIiNHI JOCHiKeHHA BigirpaoTh BeJIUKY POJb yV HaBUaHHI JeKcuKu. Ilepe-
JIOBUKU CBiTOBOI I'JIOTTOAUTAKTUKY OJTHOCTATHO CTBEPIKYIOTH, ITI[0 TIE€PIITOUYEPrOBO CIi
HaBUYaTH JEKCUKU, AKa € HaluacTillle BJXKBAHOIO B MOBi, TOOTO 6e3mocepeHbO IOTPib-
Ha IJId 3OiliCHeHHS e(peKTUBHOI KOMYHIiKaIrii.

ITo mouatky 90-x pokis XX cromirra Buknazaui JPJO! He gucnonyBaty :KOIHIMEI
MEeTOOIUYHUMU BKAa3iBKaMu, IO BU3HAYAIOTH 0OCAT MaTepiany, AKHI Mae OMaHyBaTU
imosemers. I3 1mieio meTor 1986 pory Oyio ckankano Komiciro Excrepris, 3aBmanuaaM
AKO1 OyJsa «BiAMMOBiAb HA MHUTAHHS, YO0 HABUATH iHO3eMI[iB Ha KOXKHOMY eTalli BU-
BUEHHS MOBHI». PesyabraToMm mpaiii Komicii crama Huska HaBYaJIbHUX IIPOTpaM 3a pe-
makmiero BiraguciaBa MbogyHKH. JIeKcruHe HAIIOBHEHHS ITUX IPOrpaM I'PYHTYBAJIOCS
Ha CIIMCKAaX CIOBHMKOBUX crareit ['anunu 3ryaxosoiZ [4: 81].

1 JPJO — jezyk polski jako obcy (moc.— moabchbKa MOBa AK iHO3eMHA)

2 Zgotkowa H., 1992b, Lista haset do stownika minimum wspétczesnej polszezyzny (I poziom
nauczania).
Zgotkowa H. 1992¢, Lista hasel do stownika podstawowego jezyka polskiego (II poziom
nauczania).
Zgotkowa H. 1992¢, Lista hasel do slownika podstawowego jezyka polskiego (III poziom
nauczania).
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IIporec mo6Gopy JIEKCUUHOTO MaTepiaay CIUpaBCcs HA TBEPAKEHHS, 10 B KOKHOMY
CTUJIi cyuacHOI moJbchbKoI MoBH 61u3bK0o 500 HaiiuacTime BJKUBaHUX CJIiB 3aifiMae 10-
Hax 50 %, a momekyau i 82 % TexcTy. PO3MOBHUII CTUIL MOBU XapPaKTEPU3YETHCS 3HA-
YHO MEHIINM Pi3HOMAHITTAM MOBHUX OAWHUILb, OiJBIIOI0 KiJIBbKICTIO CHPOINEHb, YIIO-
Ii0HEHD i eJIINTUYHNX KOHCTPYKILiNA. 3aBAAKY (DPEKBEHIIINHNM JOCIIiAKeHHIM aHTJIiii-
CbKOI MOBU BUABJEHO, 1o 2000 Haiiuacrimnie B:KuMBaHUX CJiB 3amoBHIOE 99 % 3micTy
nepeciurHoro BucaoBJaeHHA [4: 82]. 3rigHo i3 3araJabHOEBPONENCHKUMU PEKOMEHIAIli-
sIMU MOBHOI ocBiTu, onmyosikoBaunumu 2001 poKy, Ha eJleMeHTapHOMY PiBHiI BUBUEHHSA
MOBU yUHIO Tpeba 3acBoiTu 6ausbko 1579 cais [4: 83].

VIIpomoB:K HACTYIHUX ABOX AECATWIITH 3QIACHIOBAINCSA CIPOOM BIOCKOHAJIEHHS Oa-
30BOT0 JIEKCUYHOTO MaTepianay, SKUil Mae OMaHyBaTU CTyAeHT. [0 HayKOBO-METOIUYHOTO
IpocTopy Hamikman HoBi mybuikairili 'aanuau 3ryakosoi Ta Cogii Ky:xoBoi, ogHak Haii-
BiTOMIiIlTUM CJIOBHUKOM 0a30BOi JIEKCUKHU [JIA YUHIB €JeMEeHTapHOTO PiBHS Ha CHOTOMHI
€ CroBHUK-MiHiMyM moJIbcbKOI MoBU I"anmuuu 3ryakosoi, Buganuii y 2013 poiri. C1oBHUK
BigmoBizae MidKHAPOIHMM OCBITHIM CTaHIApTaM, IT1I0 BUBHAYAIOTEH PiBHI BOJIOAIHHA iHO3EeM-
HOI0 MOBOIO®. 3rimHO 3 peKoMeHzamiamu I'aaman BryJIKOBOI, 3aIIPDOIOHOBAHUI CIOBHUK
MoKe OyTH BUKOPUCTAHUM HA eJIeMeHTapHOMY PiBHI BoJIoMiHHs MOoBOIO (Al i A2). Vs ek-
CHUKa CJIOBHUKA PO3MOiJieHa Ha TEMAaTUYHI TOJIs, AKi BIIOPSAKOBAaHI 3a YaCTUHAMY MOBH.

CI0BHUK-MiHIMyM TOJBCHKOI MOBU MicTuUTh 2144 cJI0BHUKOBI cTaTTi. ¥ pesyabTaTi
JIOCJIII}KEeHHA 31 CJIOBHMKA BUOKPEMJIEHO JIEKCMKO-CEMaHTUUYHY T'PYNy «XapuyyBaHHIA,
i»ka, HAIOi», 110 MicTuUTh 92 JeKceMu, i3 AKuxX 67 — iMmenHuKHU, 18 — miecimosai 13 —
MPUKMETHUKH.

IMeHHnKun

1. bar 24. kielbasa 47. przyprawa

2. barszcz 25. kolacja 48. racja

3. bigos 26. kotlet 49. restauracja

4. butka 27. krem 50. salata

5. cebula 28. kuchnia 51. salatka

6. chleb 29. 16d 52. ser

7. ciastko 30. marchew 53. smak

8. cukier 31. masto 54. sok

9. cukierek 32. maka 55. sos
10. czekolada 33. migso 56. sol
11. danie 34. mleko 57. stotowka
12. deser 35. napdj 58. szynka
13. dzem 36. obiad 59. $niadanie
14. gruszka 37. ogoérek 60. ttuszcz
15. herbata 38. oplatek 61. warzywo
16. jabtko 39. owoc 62. wino
17. jajko 40. papieros 63. woda
18. jarzyna 41. piwo 64. wodka
19. jedzenie 42. placek 65. ziemniak
20. kanapka 43. podwieczorek 66. zupa
21. kapusta 44. pomidor 67. zywnos¢é
22. kartofel 45. positek
23. kawa 46. potrawa

3 BaraJbHOEBPOIEHChKI pPeKOMeHAAllil 3 MOBHOI OCBiTH: BUBUEHHS, BHKJIANaHHH, OI[IHKA
(Common European Framework of Reference — CEF).
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Hiecnosa

1. gotowac 8. pi¢ 14. soli¢
2. gryzé 9. piec 15. sprobowac
3.jes¢ 10. probowacd 16. ugotowac
4. karmic 11. przygotowac/ 17. wypic
5. kosztowac przygotowywacé 18. zjesé
6. najesc sie 12. stodzi¢
7. napic si¢ 13. smazy¢

MpuKmeTHUKN
1. delikatny 6. pyszny 11. stary
2. glodny 7. stodki 12. surowy
3. gorzki 8. stony 13. ttusty
4. kwasny 9. smaczny
5. pomidorowy 10. spozywczy

ITigpyunuku «Krok po kroku 1» i «Krok po kroku 2»wmicTaTes cyuacHi, opuri-
HAJBHI M aJamToBaHi TEKCTH HA MOBCAKAEHHI TeMM, 30KpeMa, y HmiapyuyHuky «Krok
po kroku 1» i3 26 ypokiB 3 ypOKM IIOBHICTIO CIIPAMOBAHI Ha OIMAaHYBAHHS JEKCUKIU,
OB’ sI3aHOI 3i CIIOKMBUYMMHU MPOAYKTAMHU i XapuyBaHHAM. ¥ 8-My ypoIli, IIf0 Ma€ Ha-
3By «Mami, jeste$ glodna?» mmupoko nmpeacraBieHi MOJOUHI IPOAYKTH, XJIi00-0yI0uHi
Ta M’SICHI BUpPOO1, OCHOBHI IpPUIIPpaBu, Ha3BU MpuiioMis ixki. ¥ 9-My ypoiii 3ammpomnoHo-
BaHO HA3BU OBOUiB i (GPYKTiB, iX hopMu i cMaKy, pudu, COJIONOIIiB, BiqmoBiAHi Bigmian
B marasmHax. ¥ 10-my ypori mepeabaueHO BUBUEHHS HAUIIOMYJISAPHIIINX HOJbCBKUX
cTpaB i HAIIOiB, MEHIO B PECTOpPaHi, a TaKOK MOKJMBi CIIocOOM pearyBaHHS Ha 3allu-
TAHHS IIPO CMAKOBi yrmomo0anHs.

IIpoanamnisysaBmiu JeKcuky Bcix 26 ypokis mizpyunmka «Krok po kroku 1», mu
BUSUJINA TaKi 0COBJIMBOCTI:

1)is 67 iMmeHHUKIiB, po3MillleHUX y CJOBHUKY ['anuHu 3ryJaKoOBOi, BXKUTO 58 JeKceM,
cepen AKuX OpaKkye Takux ciais: bar, kartofel, optatek, podwieczorek, positek, racja,
stotowka, thuszcz, zywnosé. IlikaBum € To# (hakT, 110 AeAKi CJIOBA 3 ILJIMHOM Yacy

BUTICHAIOTH iHINI, HAIPUKJIAJ: 3aMiCTh CJIOBA bar akTUBHO (PYHKIIIOHY€E CJIOBO pub,

ca0B0 podwieczorek mabaraTo pimilie TpamIseThbCA, HidK aHMIiicbKe cgoBo lunch;

CJIOBO racja Oy:Ke PiIKkO MOKHa IIOUYTH, 3aMiCTh HBOI'O ByKMBAIOTH CJIOBO porcja;

2)i819 miecaiB y migpyunuky sadikcosano 7: gotowac, jes¢, kosztowac, pi¢, ugotowac,
wypic i zjes¢, mpuuomMy IOAEeKyAU Ai€CI0Ba 3aMiHIOIOTh Ji€CJIiBHUMU KOHCTPYKI[idA-

MU, HAIIPUKJIAA: 3aMicTh qieciaoBa karmié, momaHoro B CIOBHUKY, 3aIIPOIIOHOBAHO

KoHCTPYKILifo dawac jes¢ y miapydyHuKy;

3) y miApYyYHUKY BKUTO BCi 13 NIPUKMETHUKIB.

Oxpim 78 smekcem, 110 3adikcoBaHi i y caoBHUKY 'aauau 3ryJjkoBoi, i B migpyu-
Huky «Krok po kroku 1», B ocTaHHBOMY 3aIIPOIIOHOBAHO N0 BuUBUYeHHA e 180 ciis
Ha TeMy CIIOKMBUUX MPOAYKTIB i XapuyBaHHSA, AKi 0e3IIepeuHo MyCUTh 3HATH YUEHb IJIs
e()eKTUBHOIO Pe3yJabTATy iHTepPIePCOHAJIbHOI KOMYHiKaIlil Ha eJeMeHTapHOMY piBHi.

OuBye (axT, 1110 B CIOBHUKY MOJAHI Taki Jiekcemu, siK-0T: mi¢so, mleko, satatka,
asme Hemae ciaiB: ryba, grzyb,ryz, makaron, kasza Ta iH., AKi npomoHye ImiApyYHHK.
Taxko: y CIOBHUKY BifiCyTHIi Ha3BM HaWBiZOMIIIMX HAIiOHAJIBHUX CTpPaB, HAIO-
iB i mpomyKTiB, AKi mepembaueni mporpamor migpyuHumia: zurek, gotgbki, nalesniki,
kompot, pierogi, ciasto, zapiekanka, pieczen, jajecznica, oplatek, oscypek Ta im.
VHacHiOK MPOHMKHEHHS A0 IIOJbCHKOI KYJbTYPH KYJiHAPDHUX CTPAaB i3-3a KOPHOHY
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BKOPEHUJINCS IXHi JIeKCUYHI BiZHOBiZHMKY, AK1 Haa3BUYall 4aCTO BXKUBAIOTHCS B IIO-
BCSIKIEHHOMY KUTTi: pizza, spaghetti, chipsy, kebab, mozarella, cola, rum, tofura
in. I1i coioBa TakoK BiZICYTHI B CIOBHUKY, ajie 3adikcoBaHi B miApyuyHuKy. Bpakye Ta-
KOK Y CJIOBHUKY 0ararbOxX He3aMiHHMX OBOUYiB i (PPYKTiB, 1110 € B migpyyHuKy: malina,
truskawka, ananas,pomarancza, fasola, groszek, szpinak, kiwi, brzoskwinia, papryka,
winogrona, wisnia, arbuz, por, pietruszka, rzodkiewka,kukurydza, melon Ta iH.

Y cioBHUKY cHmocTepiraeTbcsi iMEeHHHKOBO-IPUKMETHHKOBA IUCIIPOIIOPIisdA, HAa-
MPUKJIAA: € iIMEeHHUK mig¢so, ajie BifcyTHiNl mpmKMeTHUK mig¢sny, € imenrnur mleko,
ajie HeMae IpPUKMeTHHKA mleczny, € imenHuk czekolada, anxe BifCyTHiNI NPpUKMETHUK
czekoladowy i T. 1.

ITuTaHHA TaKOXK BUKJMKAIOTHL BUAOBI mapu Ai€ciiB, mepeadadeHuX IS BUBUEHHS
Ha eJIeMeHTapHOMY PiBHIi y CIOBHUKY: € (h)opMa JOKOHAHOTO BUAY JieciB jes¢, gotowacd,
przygotowywac,pié, aie immri giecsosa sanumraiTbea 0e3 BUA0BOI mapu: gryz¢, karmic,
piec, smazy¢, stodzi¢, solic.

YV migpyunury «Krok po kroku 2» BimcyTHiI ypoKwM, MOBHICTIO HPHUCBSUEHi BU-
BUEHHIO TeMM XapuyBaHHS 1 CIIOKHMBUMX IIPOAYKTIB. ¥YBary 30CepeKeHO Ha IIOBTO-
PEeHHi BUBUYEHOIrO B IEPIIiil yacTuHi, ogHak y 15-my yporiti, 1o mae Ha3By « Wesotych
Swiat», posmimieHa HOBa JIeKCHMKa, IIOB’A3aHAa 3 HAI[IOHAJBHUMU IIOJBCBKUMU TpAa-
muiisimu: optatek, mazurek, karp, swigconka, baba, kutia, pisanki Ta im. Ilopsn
i3 CBSITKOBOIO JIEKCUKOI y migpyunuky «Krok po kroku2» cioBHHUKOBHII 3amac yuHs
3a YMOBHU YCIIIIITHOTO 3aCBOEHHS MOJKe 30araTtuTiucs Ha 88 jekceM, cepel AKHX TaKi:
owsianka, kaszanka, mrozonka, listeklaurowy, zieleangielskie, szarlotka, tazanki,
prowiant, smazalnia, posili¢ si¢,piec, prébowac,zagotowaé, pokroi¢, przecedzic,
doprawic¢, okruch, obiadokolacja, tazanki, karkowka, wegwtarianski, weganski Ta iu.

IIpoanamisyBaBmu m06ip JeKCUYHOTO MaTepianay AJA edeMeHTapHoro piBua (Al
i A2) y CnoBuuky-minimymi Iamuuam 3ryakosoi ta y nigpyunaunkax «Krok po kroku 1»
i «Krok po kroku 2», MoXHa 3po0UTH TaKi BUCHOBKH:

1) y CJIOBHUKY Ta B MiAPYYHUKY IPOIOHYIOTH Pi3HY KiJbKiCTh JeKCUKU, AKY Ma€ BU-
BUUTHU CTYAEHT HA eJIeMEeHTapHOMY PiBHi BOJOAiHHA MOBOIO (3a MaTepiajsaMu JeK-
CUKO-CEMaHTUYHOI TPYNU «XapuyBaHHA, i3Ka i Hamoi»): cJOoBHUK (ikcye 92 jek-
ceMu, a miApyuyHuKu — 84 jgexceMu 3i ciaoBHHKa 3ryakosoi Ta 180 jgekcem, 1o
BiZICYTHi Y CJIOBHUKY;

2) miApyYHUKY MiCTATH 3HAYHO OibINIMiT 06CAT HOMiHATHUBHOI Ta aJ’ €KTUBHOI JEeKCHU-
KU, Hi’K CJIOBHUK, ofHaK i3 19 mieciaiB, mogaHuX y CJIOBHUKY, Y ABOX HiPYUHUKAX
yiKUTO Jauite 9;

3) ypaxoByiouu (GaKT, 10 B MiAPyUYHUKAX YoKUTO 219 He KOoau(diKOBAaHUX Y CIOBHUKY
Tanunwm 3ryaKoBOi JeKceM, YaCTUHY 3 AKUX, 0€3CYMHIBHO, Ma€ 3HATHU YUeHb Ha eJjie-
MEHTapHOMY PiBHi BOJIOMiHHS MOBOIO 3 JIEKCHKO-CEMAHTHUYHOI I'PYIIN «XapuyBaHHSI
i CIOXKMBYI MPOAYKTH » , MOKEMO ITiHATH BUCHOBKY, IT10 JIEKCUUHUU CKJIA, 3aIIPOIIOHO-
Bauuii ['anmuHor0 3ryIKoBoI0 1/ piBHiB Al i A2 € HemmoBHUM, a 0T:Ke, aHi 1579 Jek-
CceM, PO3MiIleHnX y 3arajbHOEBPOIEHCHKUX PeKOMeHIaIlisIxX MOBHOI ocBiTH, aHi
2144 nexcem, po3MiIeHux y cJOBHUKY ['amuHu 3TyJaKOBOi, HE OXOILIIOIOTH MOBHIC-
TI0O OCHOBHY JIEKCUKY €JIEMEeHTAPHOTO PiBHS, TOMY MOKE€MO MIPUITYCTUTH, 1110 YUEHb,
AKWH YCHIIIHO JocAr piBHa A2, mae 3HaTu mjoHaiiMmenImne 4000 JeKCUYHNX OJUHUID;

4) mpu 1060Pi JEeKCUUHOTO MaTepianay AJA KOYKHOTO PiBHSA BOJOMIHHA iHO3€MHOIO MO-
BOIO, OKPiM KpuTepiio (hpexBeHIIii, cjig 3acTOCOBYyBaTH KPUTEPill ITiIicHOCTI JeK-
CUKO-CEMaHTUYHUX T'PYI, IO Hmependavae HAABHICTD yCiX HEOOXiMHUX JTeKCUUHUX
OIMHUIIb KOYKHOI JIEKCUKO-CEMaHTUYHOI IPYIIN JJis KOYKHOTO PiBHA BUBUEHHS 1HO-
3eMHOI MOBHU.
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